附件：
关于铁门关市川香菠菜面馆抽检不合格
食品风险控制情况通告

一、抽检基本情况
2025年4月26日，兵团省本级食品安全监督抽检中，对铁门关市川香菠菜面馆已消毒的盘子进行了食品安全抽样检验；2025年5月26日，负责该批次样品检验的阿拉尔市食品药品检验所出具了该批次盘子样品检验报告（№: 2025CA0188），报告显示：所抽批次盘子的阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计），大肠菌群项目不符合 GB 14934- 2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》要求，检验结论为不合格。
二、现场调查情况及风险防控
2025年5月30日，第二师铁门关市市场监督管理局执法人员按照工作流程启动不合格样品核查处置工作，在铁门关市川香菠菜面馆经营场所向该店负责人送达了《2025年食品安全抽样检验结果通知书（SBJ25660000861800188）》、检验报告（№: 2025CA0188），当事人在收到此通知书之日起7个工作日内未提出书面异议和逾期未提出复检申请，视为认可检验结论。显示：所抽批次盘子的阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计），大肠菌群项目不符合 GB 14934- 2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》要求，检验结论为不合格。
执法人员对该店进行现场检查，对现场的消毒柜进行拍照取证，同时对当事人进行了调查询问，经查发现，当事人消毒的盘子抽检不合格的原因为：餐具清洗工作人员在对餐具进行清洗的时候，没有冲洗干净；当事人在清洗完餐具后，放进消毒柜时餐具之间未保持一定间隔，未能使每个餐具都得到有效地消毒。
[bookmark: _GoBack]当事人收到不合格《检验报告》后，立即采取整改措施：1.配齐配全与供餐人数相匹配的清洗消毒设备设施建立设施设备维护保养制度，严格执行确保能够正常运行；2.指导当事人完善餐饮具清洗消毒岗位工作职责，规范清洗消毒环节操作；3.查看清洗消毒岗位从业人员培训、考核和清洗剂、消毒剂进货查验记录，确保洗消人员掌握清洗消毒工作流程和要求，使用的洗涤剂、消毒剂符合食品安全国家标准和有关规定。
三、核查处置情况
针对该店消毒的盘子检验结果不合格，第二师铁门关市市场监督管理局执法人员进行了现场检查，按照相关程序开展核查处置。
四、广大消费者如发现食品安全违法行为，可拨打市场监管部门12315热线电话投诉举报。




